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SITEVI 2023 I Programme  
Conférences & animations sur le stand B5 H012  

Thématique I Variétés tolérantes
→ 10h30 - 11h15 I ATELIER I Salle D Forum I Hall B5 
«Vinid’Occ projet Ressenti : atelier participatif sur l’acceptabilité des vins 
issus de variétés tolérantes»

Pilote  

Animateur : Pr Foued Cheriet en « Stratégie internationale et en marketing appliqué au vin » 
Résumé  : L’objectif de cet atelier est de présenter les premiers résultats des expérimentations 
menées dans le cadre du projet Ressenti (Défi Clé Vinid’Occ) sur les vins issus de variétés tolé-
rantes : expérimentation des étiquettes, tests de dégustations, analyse des messages d’informa-
tions autour de ces vins. 
Intervenants
Foued CherieT, L’Institut Agro Montpellier 
Hervé Hannin, L’Institut Agro Montpellier 
Christian Chervin, INP Toulouse  
Olivier Geffroy, INP Purpan 
Alain Samson,  INRAE 
Marc Antoine Dollet, INP Toulouse 
Caroline Paire, L’Institut Agro Montpellier 

Thématique I Variétés résistantes
→14h00 - 15h30 I CONFERENCE DEBAT I Salle B Forum I Hall B5 
«Comment déployer les variétés résistantes en Occitanie ?»

Pilote  

Animateur : Patrice This
Résumé De plus en plus de variétés tolérantes aux maladies cryptogamiques sont dispo-
nibles pour les viticulteurs, mais comment les choisir, comment ces variétés doivent-elles être  
déployées ? Quels sont les conseils techniques d’entretien sanitaire du vignoble avec les  
variétés tolérantes ?
Intervenants
Patrice This, INRAE
Loic le Cunf, IFV 
Géraldine Uriel Comité Champagne
Marie Corbel, CIVL
Pierre Millet, pépiniériste 
Nathalie Goma-Fortin, Chambre d’Agriculture



Thématique I Adaptation et atténuation au changement climatique
→15h45-17h15 I CONFERENCE DEBAT I Salle B Forum I Hall B5 
«Quels leviers d’adaptation du vignoble face au stress hydrique ?» 
Pilote 

Animation : Patrice This
Résumé  : Avec le changement climatique, le vignoble de l’arc méditerranéen est confronté de 
plus en plus fréquemment au stress hydrique. Comment adapter le vignoble à la contrainte 
hydrique ? Quelles ressources en eau ? Quelles sont les innovations à plus ou moins brève 
échéance pour faire face ? Participez à cette conférence débat pour échanger avec des cher-
cheurs de l’INRAE et ingénieurs IFV. On vous y attend nombreux
Intervenants 
Jouanel Poulmarch, Chambre d’Agricultue de l’Hérault 

P RO G R A M M E  D ’A N I M AT I O N S  S U R  L E  STA N D
«Briefe-moi ta science»

→ 10h10 - 10h30 
Dégustation : cépages adaptés au changement climatique
Bar et espace Forum 
Christophe Séréno, Régis Cailleau (IFV)

→ 10h40 - 11h00
Solution de collage des vins rouge bio et végans
Espace Forum
Rebecca Nougier (IOC) - Philippe Cottereau (IFV) - Valérie Pladeau (SudVinBio)

→ 11h50 - 12h10
Gestion des contaminations croisées en viticulture bio : projet RESIDVINBI
Espace Forum  
Valérie Pladeau (SudVinBio)

→ 12h30 - 14h00

 
Présentation du projet de construction d’un nouveau bâtiment Vigne & 
Vin, dédié à la recherche et à l’enseignement supérieur, à Montpellier sur le 
campus de La Gaillarde, pour soutenir la filière viticole en Occitanie. 
Sur invitation uniquement I Bar et espace forum 
Direction INRAE & L’Institut Agro 
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→ 14h30 - 15h30
Signature accord cadre :« 2023-2027 - Préparer l’avenir de la filière 
vitivinicole d’Occitanie ». Sur invitation uniquement 
Bar et espace Forum I IFV

→ 15h45 - 16h05
Agri Prédict
Espace Forum I CA 34 

→ 16h15 - 16h35
Robotique et numérique
Espace Forum
Christophe Gaviglio (IFV)

→ 16h45 - 17h05 
Dégustation : Que sait-on des goûts de souris ?
Bar et espace Forum
Emy Héguiaphal, (IFV)

→ 17h15 - 17h35

Les chaires partenariales de l’Institut Agro : Une synergie entre le monde 
socioéconomique, la formation et la recherche. 
Espace Forum
Présentation des différents dispositifs  




